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lundi 21 octobre mardi 22 octobre

ENDIVES LOCALES
VINAIGRETTE AUX POMMES
LOCALES

POTAGE DE LEGUMES BIO

Menus du restaurant scolaire
de la ville de Wambrechies

B

mercredi 23 octobre

MACEDOINE DE LEGUMES

jeudi 24 octobre

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE
ECHALOTES

o

vendredi 25 octobre

CAROTTES LOCALES RAPEES
VINAIGRETTE

o

SAUTE DE POULET LABEL
ROUGE AU JUS
QUENELLE DE BROCHET
SAUCE NANTUA

OMELETTE BIO DU CHEF AU
FROMAGE

el v

QUICHE LORRAINE DU CHEF

QUICHE AU FROMAGE DU CHEF 6

BOLOGNAISE DE BOEUF BIO

BOLOGNAISE A L'EGRENE DE
POIS BIO

B
el v

GRATINE DE POISSON MSC AUX
PETITS LEGUMES

A —

Produits Bio @

Produits Péche durable

(7]

Repas végétarien 9

Produits Labellisés

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

@)

SEMOULE BIO @ POTIMARRON LOCAL ROTI @ SALADE VERTE LOCALE @ MACARONIS BIO @ RIZ IGP @
FONDUE DE POIREAUX POMMES DE TERRE A
LOCAUX @ RISSOLEES LOCALES @ ) EMMENTAL RAPE BIO @
. GATEAU AUX PEPITES DE
COMTE AOP @ POMME LOCALE HVE @ @ LIEGEOIS VANILLE DU CHEF CHOCOLAT DU CHEE CANTAL AOP @
GOUTER : GOUTER : GOUTER : GOUTER : GOUTER :
Pain, confiture, fruit Biscuit, fruit Pain, pate a tartiner, fruit Pain, confiture, fruit Bicuit, fruit
Boisson Boisson Boisson Boisson Boisson

Produit Local @




Menus du restaurant scolaire
de la ville de Wambrechies

Menu Halloween

lundi 28 octobre mardi 29 octobre mercredi 30 octobre jeudi 31 octobre vendredi 01 novembre

- - TERRINE DE LEGUMES BIO DU RILLETTES DE POISSON MSC o SOUPE A LA CITROUILLE
CELERIREMOULADE CHEF @ DU CHEF L LOCALE @
LASAGNES EPINARDS RICOTTA GRATIN DE COLIN MSC A LA MIJOTE DE DINDE LABEL HOT-DOIGT
DU CHEF DIEPPOISE <. . ROUGE FACON BLANQUETTE
BLANQUETTE DE POISSON MSC o FISH DOIGT
A —
SALADE VERTE BIO @ CAROTTESJ;I%&\A(LES FAGON @ RIZ IGP PILAF @ FRITES FERIE
- LEGUMES BLANQUETTES
BLE BIO @ LOCAUX @ SALADE VERTE LOCALE @
FROMAGE BLANC BIO AU A
1 COULIS DE FRUITS ROUGE @ ST NECTAIRE AOP @ BANANE BIO @ LE FANTOME DE LA MERINGUE
I GOUTER : GOUTER : GOUTER : GOUTER :
Pain, pate a tartiner, fruit Pain, confiture, fruit Bicuit, fruit Pain, pate a tartiner, fruit
"’ Boisson Boisson Boisson Boisson

.1I | I
||I|II||“' Produits Bio @ Produits Péche durable @ Repas végétarien G Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

lundi 03 novembre mardi 04 novembre mercredi 05 novembre jeudi 06 novembre vendredi 07 novembre

fétons les Hubert fétons les Charles fétons les Sylvie fétons les Bertille fétons les Carine
MOUSSE DE BETTERAVES CAROTTES RAPEES ENDIVES LOCALES AUX <
BIO AU CHEVRE @ LOCALES A L'ORANGE @ CELERILOCAL REMOULADE @ POMMES LOCALES HVE @ @ VELOUTE DE COURGES BIO @
ROTI DE PORC LABEL MIJOTE DE DINDE LABEL FILET DE POISSON MSC Q
CARBONARA DE LARDONS NUGGETS DE BLE @ ROUGE MIEL MOUTARDE @ ROUGE FACON TAJINE @ SAUCE HOLLANDAISE -
3 o BOULETTES
CARBONARA DE LEGUMES @ QUENELLES EN GRATIN @ VEGETARIENNES FACON @
TAJINE
ECRASE DE POMMES DE FONDUE DE POIREAUX
TORSADES BIO @ TERRE LOCALES @ RIZ IGP CREOLE @ LEGUMES TAJINES LOCAUX @
HARICOTS VERTS BIO @ PETITS POIS AUX OIGNONS PUTTERNGT LOCAL ROTIAY @ SEMOULE BIO @ COEUR DE BLE BIO @
FRUIT DE SAISON GLOBAL FROMAGE AOP YAOURT NATURE SUCRE CAKE A LA NOIX DE COCO FROMAGE BLANC BIO AUX
GAP LOCAL DU CHEF BRISURES DE SPECULOOS
GOUTER:
BISCUIT ET FRUIT
BOISSON

Produits Bio @ Péche durable @ Repas végétarien @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




fétons les Léon

CAROTTES RAPEES
LOCALES ECHALOTES
VINAIGRETTE

QO

Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

fétons les Armistice 1918

fétons les Christian

VELOUTE DE LEGUMES
LOCAUX

Q

fétons les Brice

SALADE DE LENTILLES BIO
VINAIGRETTE

®

fétons les Sidoine

CHOUX FLEURS BIO SAUCE
COCKTAIL

lundi 10 novembre mardi 11 novembre mercredi 12 novembre jeudi 13 novembre vendredi 14 novembre

@

NORMANDIN DE VEAU

OMELETTE DU CHEF AU

0

o)

)\
=
a4

SAUTE DE VOLAILLE LABEL

MEDAILLON DE COLIN MSC

PETITS POIS AUX OIGNONS

BRUNOISE DE CAROTTES

Qo

BOULGHOUR BIO

SAUCE POIVRE FROMAGE AOP ROUGE FACON PAYSANE AU CURRY
PANE VEGETAL DU CHEF @ STEAK VEGETAL @
fo) POMMES DE TERRE o
COQUILLETTES BIO @ RIZ IGP 12, RISSOLEES HARICOTS VERS BIO A L'AIL

®

EMMENTAL RAPE LOCALES
YAOURT LOCAL AU COMPOTE DE POMMES BIO )
SPECULOOS @ DU CHEF @ CAKE CHOCOLAT DU CHEF FROMAGE AOP @
GOUTER :
PAIN, CONFITURE ET FRUIT
BOISSON
Produits Bio @ Péche durable Q Repas végétarien @ Produits Labellisés @\) Produit Local @
N — ol

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




fétons les Elisabeth

EMINCE DE RADIS AU

Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

fétons les Aude

OEUF FACON MIMOSA AU

fétons les Tanguy

CELERI LOCAL REMOULADE @

REPAS A THEME LES FLANDRES

lundi 17 novembre mardi 18 novembre mercredi 19 novembre jeudi 20 novembre vendredi 21 novembre

fétons les Edmond

SALADE DE LINGOTS

fétons les Prés. Marie

VELOUTE DE POTIRON

Q

ROUGE AU JUS

PANE FROMAGER

DU CHEF

7

COUSCOUS POULET

COUSCOUS DE POISSON

@

FROMAGE BLANC
CIBOULETTE CURRY BLANCS LOCAL
ROTI DE JAMBON LABEL NUGGETS DE POIS CHICHE SAUTE DE PORC LABEL FILET DE POISSON MSC

ROUGE AU MAROILLES

WATERZOI DE POISSON MSC

©
G

@

PANE SAUCE TARTARE

MSC
< - POMMES DE TERRE POMMES DE TERRE
PENNE BIO COEUR DE BLE BIO @ LEGUMES COUSCOUS RISSOLEES LOCALES @ LOCALES VAPEUR @
EMMENTAL RAPE BIO PETITS POIS AUX OIGNONS SEMOULE BIO @ FONDUE DE CHICONS SALADE VERTE BIO @

FRUIT DE SAISON GLOBAL

©
7]
®
®
©

ST NECTAIRE AOP

©

LIEGEOIS VANILLE DU CHEF

CAKE FACON BRIOCHE

BANANE BIO COULIS

GAP PERDUE DU CHEF CHOCOLAT
GOUTER :
PAIN, PATE A TARTINER ET FRUIT
BOISSON
Produits Bio @ Péche durable @ Repas végétarien @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

o

Thanksgiving

lundi 24 novembre mardi 25 novembre mercredi 26 novembre jeudi 27 novembre vendredi 28 novembre

fétons les Flora fétons les Catherine fétons les Delphine fétons les Séverin fétons les Jacq. De la M.
POMELOS AUX CREVETTES POTAGE DE LEGUMES CHOU FLEUR BIO SAUCE PAIN DE MAIS CAROTTES RAPEES
SAUCE COCKTAIL LOCAUX COCKTAIL LOCALES
BOLOGNAISES SAUTE DE BOEUF LABEL 2 -
VEGETARIENNES (EGRENE @ @ ROUGE FACON @ QUICHE LORRAINE SAUT'EFODFEE'DS'¥I'DEER§AUCE QUEg‘E'L‘JLCEE?\‘iﬁSACHET
DE POIS BIO) BOURGUIGNON “w
OMELETTE DU CHEF @ QUICHE COURGE FROMAGE G FILET DE COLIN MSC Q
DUO D'ECRASE DE POMMES -
EMMENTAL BIO @ LEGUMES LOCAUX @ SALADE VERTE DE TERRE LOCALES @ COEUR DE BLE BIO @
(7 FONDUE DE POIREAUX
PENNE BIO @ RIZ IGP </‘\ - ET PATATE DOUCE LOCAUX @
FRUIT DE SéfF?N GLOBAL ‘7@ FROMAGE BIO @ COMPOTEC?_'EEERU”S bu BROWNIE DU CHEF YAOURT VANILLE BIO @
GOUTER :
PAIN, CONFITURE ET FRUIT
BOISSON
Produits Bio @ Péche durable Q Repas végétarien @ Produits Labellisés @\\‘ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

lundi 01 décembre mardi 02 décembre mercredi 03 décembre jeudi 04 décembre vendredi 05 décembre
fétons les Gérald

fétons les Florence fétons les Viviane fétons les Avent fétons les Barbara
EMINCE DE CHAMPIGNONS COLESLAW VELOUTE DE LEGUMES CELERI LOCAL REMOULADE SALADE DE POMMES DE
LOCAUX A LA CREME LOCAUX AU CURRY TERRE LOCALES
BOULET LOCAL AUX EMII;%EU glé 2252 é'AABEL @ SAUTE DE DINDE FACON LASAGNE VEGETALE FRICASSE DE POISSON MSC Q
HERBES DE PROVENCE ) BLANQUETTE (EGRENE VEGETAL BIO) GRATINE -

L'ANCIENNE

BLANQUETTE DE POISSON Q
MSC ==

PATES BIO BUTTERNUT LOCAL ROTI @ BLANQUETTE

POTATOES BOULGOUR BIO - PETITS LEGUMES BIO

OMELETTE A LA CIBOULETTE @ BOULETTES VEGETALES
@ LEGUMES LOCAUX @ SALADE VERTE - @

(8]

HARICOTS VERTS BIO

o) GATEAU ROULE DU CHEF A FROMAGE BLANC BIO A LA
FROMAGE AOP g FRUIT DE SAISON FLAN AUX OEUFS DU CHEF LA CONEITURE VERGEOISE

GOUTER :
BISCUIT ET FRUIT
BOISSON

Produits Bio @ Péche durable @ Repas végétarien @ Produits Labellisés @\) Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

lundi 08 décembre mardi 09 décembre mercredi 10 décembre jeudi 11 décembre vendredi 12 décembre

fétons les Concepcion fétons les Pierre fétons les Romaric fétons les Daniel fétons les Jean
SALADE DE HARICOTS
RILLEWE?AgE POISSON Q CAR?_EEASLTEQPEES @ FRIAND AU FROMAGE VERTS BIO VINAIGRETTE A @ POIREAUX VINAIGRETTE
- L'ECHALOTE
SAUTE DE BOEUF LABEL
TARTIFLETTE POULET ROTI AU JUS ROUGE AUX EPICES @ CURRY DE POISSON MSC Q EMINCE DE VOLAILLE BEC )
VEGETARIENNE - AU THYM )
DOUCES
FILET DE POISSON MSC AU Q FILET DE POISSON MSC AU Q
PAPRIKA NUGGETS DE BLE G THYM
POMMES DE TERRE N
LOCALES PERSILLEES @ POTIMARRON LOCAL ROTI @ LEGUMES COUSCOUS PETITS LEGUMES LOCAUX @ POTATOES LOCALES @
SALADE VERTE BIO @ COQUILLETTES BIO @ SEMOULE BIO @ RIZ IGP </:; BROCOLIS BIO EN GRATIN @
) CAKE ALAVANILLE ET
SALADE DE FRUITS DU CHEF YAOURT LOCAL @ FRUIT DE SAISON FROMAGE AOP @ POMMES DU CHEF
GOUTER:
PAIN, PATE A TARTINER ET FRUIT
BOISSON

Produits Bio @ Péche durable Q Repas végétarien @ Produits Labellisés /@\Q Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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Ville de Wambrechies
Novembre - Décembre 2025

REPAS DE NOEL

lundi 15 décembre mardi 16 décembre mercredi 17 décembre jeudi 18 décembre vendredi 19 décembre

fétons les Ninon fétons les Alice fétons les Gaél fétons les Gatien fétons les Urbain
- & CHOU BLANC BIO A ~ CAROTTES LOCALES AU
SALADE VERTE FROMAGERE CREPE AU FROMAGE REMOULADE @ PATE EN CROUTE JUS D'AGRUMES @
CHIPOLATAS LOCALES AUX SAUTE DE VOLAILLE GRATIN DE POISSON MSC A Q
HERBES @ NUGGETS DE BLE @ JAMBON LABEL ROUGE @ LOCALE AUX POMMES @ LA DIEPPOISE =
FILET DE LIEU MSC SAUCE Q
SAUCISSE VEGETALE @ ECHALOTE & BOUCHEE DE LA MER
CAROTTES LOCALES BIO POMMES DE TERRE LOCALES FONDUE DE POIREAUX
SEMOULE BIO @ EACON VICHY @ EN GRATIN @ POMMES NOISETTES LOCAUX
POELEE FESTIVE DE =
PETITS POIS AUX OIGNONS PENNE BIO @ ENDIVES LOCALES BRAISEES @ LEGUMES LOCAUX ET @ RIZ IGP { “
CHAMPIGNONS :
FRUIT DE SAISON DONT FROMAGE BLANC BIO AU
POMME LOCALE @ FROMAGE AOP FRUIT DE SAISON BUCHE DE NOEL DU CHEF COULIS DE FRUITS ROUGES @
GOUTER :
BISCUIT ET FRUIT
BOISSON
Produits Bio @ Péche durable @ Repas végétarien @ Produits Labellisés Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



